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BELO HORIZONTE

MUNICIPIOS MINEIROS DA SERRA INVESTEM NA PRODUGAO DE ORGANICOS

| PATRICIASANTOSDUMONT
| @patriciafsdumont

Conhecida pela diversi-
dade turistica e pelos ro-
teiros gastronomicos, a
regiaoda Serrada Manti-
queira, que se estende
por Minas, Sao Paulo e
Riode]Janeiro,temsedes-
tacado também na pro-
ducao de cafés, azeites e
queijos premiados nacio-
nal e internacionalmen-
te. Em territério minei-
ro,os cultivos ganhamin-
grediente extra: organi-
cos, ou seja, eliminando
o uso de aditivos quimi-
cos e agrotoxicos.
Produtorrural, empre-
sario e proprietario da
Verde Oliva, Luiz Yama-
guti foi o primeiro do
Brasil a fabricar um azei-
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te extra-virgem organi-
co. Instalado em Maria
da Fé e Delfim Moreira,
onde retne cerca de 35
hectares de trés varieda-
des de azeitonas, é tam-
bém o inico da América
Latina a manter uma
agriculturabiodinamica
— baseada nos conheci-
mentos de Rudolf Stei-
ner, paida Antroposofia,
que utiliza conhecimen-
tos da astronomia.

MAXIMO CUIDADO

Colhidas em intervalos
de até uma hora e meia,
as azeitonas sao proces-
sadasimediatamente pa-
ra garantir a qualidade
do produto final. Por
ano, sao produzidas de
quatro a cinco toneladas
doazeite especial, quede-
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Plantas cultivadas de maneira 100% sustentdvel
em propriedade rural de Soledade de Minas, a 10
quilémetros de Séo Lourenco, dGo origem a 6leos
essenciais e vegetais e cosméticos. Empresa
Amantikir também produz produtos apicolas,
como mel e extrato de prépolis, tudo orgadnico.
Consumidortem também a disposicGo produtos
da Verde Oliva e da Honey&Coffee

FOTOS DIVULGAGAO

“O olhar especial para os
organicos tem relagao com a
proximidade de Sao Paulo,
um mercado em potencial,
nicho sustentado por outras
caracteristicas da regiao”

FERNANDOTINOCO
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Sewruso de produtos quinicos desde
Wargo/2016
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AZEITE EXTRA VIRGEM

ve atingir a capacidade
maxima, de 30 tonela-
das, em até cinco anos.
“Nada do que é gerado
na fazenda é descartado,
tudo volta para a terra.
Até a dgua (sem produto
quimico) usada para la-
var o chio, e que s6 tem
residuos de azeite, é reu-
tilizada nosbiofertilizan-
tes. Bagaco de azeitona,
terra, folha, tudo volta”,
detalha Yamaguti.
Comercializadoem
frascos de 250 ml, o azei-
te produzido nos dois
municipios mineiros é
distribuido em estabele-
cimentos de produtos
naturais e organicos es-
palhados pelo Brasil.

PROCEDENCIA
Proprietdrio da Honey

& Coffee, em Sao Gon-
calo do Sapucai, Ales-
sandro Hervaz tam-
bém vem apostando,
ha pouco mais de trés
anos, no cultivo organi-
co de café. O produto
delefaz partedo
cinturao Mantiqueira
de Minas, que tem selo
de Indicacao de Proce-
déncia, carimbo nacio-
nal que valoriza a mer-
cadoria e aregiao onde
éproduzida, diferencia-
do-a das demais.

“Acreditoqueseja
uma tendéncia. Penso
no organico como opor-
tunidade, ambiental e
economicamente sus-
tentavel”, afirma o pro-
dutor. Atualmente, 10%
da producao de café dele
s30 organicos.

*al 7 PR
A . Y

P
vl
b S

AMANTIKIR

orkgeay natural

DED COLBNIA SPRAY
NATURAL

CITROMELA, TFA TREEE CRMA




